,Vo’zspeisen
Gemischter Salat mit Hausdressing und Créutons

Schnitte von der Rducherforelle und Meerrettich
mit Krdutergelee und Apfelsalat

Carpaccio vom Rinderfilet mit Salatbouquet und Parmesan
Gambas in Olivendl mit Knoblauch und Peperoni gebraten
Beef Tatar mit frischem Wintertriffel

Thunfischtatar auf rote Bete Carpaccio
und Krdutersalat

Terrine von der Entenmastleber mit Sauternes Gelee
und hausgemachtem Brioche

.S)Llppel’l
Consommé vom Rind mit getriffelten Griefinocken
Schaumsuppe vom Topinambur mit gebratener Jacobsmuschel

Hopmanns Fischsuppe mit Croutons und Sauce Rouille

Jvlauptge’ziclzte

Kalbstafelspitz auf Bouillionkartoffeln mit frischem Meerrettich

Barbarie Entenbrust auf Waldpilzen in Rahm, Rosenkohl
und gebratenen Serviettenknédeln

Sous-vide gegarter Lammricken mit Olivenkruste gratiniert,
Bohnen Cassoulet und Tomatenpolenta

Pluma vom Pata Negra Bellota Schwein auf Auberginenpiree
und gebratene Rosmarinkartoffeln

Das Beste vom Nebraska Black /4ngu5 Rind

350g Rumpsteak mit BBQ-Jus, hausgemachte Pommes frites und Salat

Surf & Turf” gegrilltes Filetsteak und Hummer auf Portweinjus,
kleines Gemuse und getriffeltes Kartoffelpiree

€ 8,50

€ 14,-
€ 14,-
€ 15,-

€ 18-

€ 18-

€ 18-

€ 750
€ 8,50

€ 9,50

€22,

€ 24-

€ 26,

€26,

€ 32~

€ 38,-



ﬂopmanns Klassik Meni

Gruf3 aus der Kiche

Gebratene Wachtelbriste auf lauwarmen Radicchio-Bulgursalat und Granatapfel

Schaumsuppe vom Topinambur mit gebratener Jacobsmuschel

Filet vom weif3en Heilbutt und Hummer auf Risotto mit grinem Spargel

und Safranschaum

oder

Zweierlei vom Nebraska Black Angus Rind gebratenes Filet und
gebackener Schweif mit kleinem Gemuse und getriffeltem KartoffelpUree

Auswahl von Rohmilchkase
oder

Schokoladen-Erdnussmousse mit karamellisierter Ananas

/Qegiona/es Wenii
Gruf3 aus der Kiche

Schnitte von der Raucherforelle und Meerrettich mit
Krautergelee und Apfelsalat

Kalbstafelspitz auf Bouillionkartoffeln mit frischem Meerrettich

Crumble von Apfeln und Streuseln mit Vanille- Eierlikor-Parfait

J*/Opmalfms ’Z)’/Ae’z’zasc/lungsmen&
(nur Tischweise)

5 Gange

Zu allen MenUs bieten wir lhnen eine Weinbegleitung an.

€55-

€38,-

€65,

Unsere taglichen Empfehlungen an Fischgerichten entnehmen Sie bitte unserer Tafel



iZ)esse’zt

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet
mit Sekt aufgegossen € 6,-

Creme Catalan € 9-

Crumble von Apfeln und Streuseln

mit Vanille- Eierlikor - Parfait €1,-
Schokoladen-Erdnussmousse mit karamellisierter Ananas €12,-
Dessertvariation ,Hopmanns Olive” € 16,-

J( ase

Auswahl von Rohmilchkdse vom Brett
3 Stucke mit Kasemarmelade und Frichtebrot €10,-

Jedes weitere Stick € 3,-



